Hcrgﬁefl
Willkomment!

Verehrte Gaste,

jedes Gericht wird von uns frisch zubereitet. Bitte
geben Sie mit Ihrer Bestellung an, ob Sie Ihr Gericht
scharf, mittelscharf oder mild haben méchten. Auch
konnen wir lhren Winschen entsprechen, wenn Sie
ein Gewdurz nicht mégen (z.B. Knoblauch, Koriander,
Ingwer usw.).

Wirmochten alles zu |hrer Zufriedenheit zubereiten.
Sollten Sie spezielle Winsche haben, stehen wir
Ihnen gerne beratend zur Seite. Sollten Sie mit
irgendetwas unzufrieden sein, so informieren Sie uns.

Wirwunschen Ihnen einen guten Appetit und einen
angenehmen Aufenthaltin unserem Hause.

Wenn Sie eine Feier planen, so kdnnen Sie beiuns
einen oder mehrere Tische buchen oder nutzen Sie
einfach unseren Cateringservice.



Dic Cchcimnissc
der indischen Kiche

Das Geheimnis liegt nicht nurin der Auswahl an
Gewdlrzen, sondern vor allem darin, sie sorgfaltig
aufeinander abzustimmen und beim Kochen so zu
behandeln, dass Ihr Aroma zur vollen Entfaltung
kommt.

Als Kochgerat wird nur eine Pfanne auf offenem
Feuer oder ein Tandoor (Holzkohlelehmofen) be-
nutzt. Der Tandoorist der Allzweckofen der Inder.
Dieses universelle Geratist meist kugelférmig und
besitzt eine mit festgebranntem Lehm ausgeklei-
dete Hohlung, auf deren Boden Brennholz entziin-
det wird.

Obendrauf kann man eine Pfanne oder einen Topf
platzieren. Der Tandoor kann gleichzeitig auch als
Backofen verwendet werden. An die durch Glut
erhitzten Innenwande wird der tellerformige Nan
(Fladenbrot) geklebt und dort gebacken, was nur
einige Minuten dauert.

Nanist nicht nur eine Beilage zu den ,Curries”, son-
dern ersetzt auch das Besteck.

Mit Nan-Stlickchen nimmt der Inder seine Speise
auf und |offelt damit auch die Sauce.




Zum Schluss noch einige Anmerkungen zum In-
dischen Curry. Das Wort ,Curry” ist eine pho-
netische Missinterpretaion, die von den Briten nach
Europa gebracht wurde. Das tamilische Wort ,kart”
(Tunke) soll der Ursprung fur die Bezeichnung gew-
esen sein. Oft wird das Synonym fur alle indischen
Gerichte gebraucht, manchmal auch fur Speisen,
die mit einer typischen Sauce zubereitet sind.
Manchmal auch fir das beiuns bekannte ,,Cur-
ry-Gewdrz”.

Ein ,Curry-Gewdurz” schlechthin gibt esin Indien
nicht. Vielmehr handelt es sich hierum die Zusam-
menstellung verschiedener Gewdurze, die

jeweils individuell abgestimmt immer wieder an-
ders schmeckt. Jede Hausfrau, jeder Koch verwen-
det eine eigene Curry-Gewilrzmischung, deren
Zusammensetzung wie ein Geheimnis gehltet wird.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!



Ccfranke

Apcriﬁf Bicre

Martini Bianco 5cI  6,50€ Pils vom Fass
Piccolo 20cl 7,90€ . .
, Pils alkoholfrei
Aperol Spritz 7,50€ Hef ,
efeweizen

Lillet Wild 7,80€

Berry Hefew.

. alkoholfrei

Campari 7,50€ _

Mango - Bayrisch Hell
,Signature Indisches Bier
Gin Tonic 7,80€

Cock(ails

MaiTai
WeifBer Rum, brauner Rum, Mandelsirup, Zitrone, Grenadine,
Orangensaft

Pina Colada

Rum, Coconut-Cream, Sahne, Ananassaft
Mojito
Brauner Zucker, Limetten, Minzblatter, weif3er Rum, Soda

Mango Mojito
Brauner Zucker, Limetten, Minzblatter, weif3er Rum, Soda

Kashmiri Rose - Signature

0,31/ 3,90€/
0,5l 5,60€
0,331 3,70€
0,5l 5,50€
0,5l 5,50€
0,5l 5,50€
0,331  4,60€

8,80€

8,90€

8,90€

9,50€

8,90€

Wodka gemischt mit Apfelsaft, Rosenwasser und Zitronensaft

Pomegranate Sour
Whiskey, Zitronensaft, Granatapfelsirup

Rangoli Cocktail
Lassen Sie sich Gberraschen!

8,50€

9,50€




Sof(-Cock(ails

I[panema 8,560€
Limetten, Rohrzucker, Maracuja, Ginger Ale

Coconut Kiss 8,50€
Kokosnusscreme, Sahne, Ananassaft

Indian Summer - Signature 8,80€
Ananassaft, Orangensaft, Maracujasaft

Rangoli Virgin Cocktail 8,90€

Mangosaft, Guavensaft, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine

Whisky &
R,u;rslj Shols

Indischer 4cl  590€ Tequila 2cl  4,40€

Whisky Mango 2cl  4,50€
Ballentine’s  4cl  590€ Schnaps

Black Label  4cl  6,90€ Kokosnuss  2¢  450€
Chivas 12 4cl 6,90€ Schnaps

Chivas 18 4cl 9,00€

Old Monk 4l 6,90€

Heife Cefranke

Espresso 3,30€ Masala Chai - 5,50€
o

Doppelter 3,90€ Signature

Espresso Schwarzer Tee 4,50€

Flat White 3,60€ Gruner Tee 4,90€

Tasse Kaffee 3,50€ Frischer Ingwer- 4,90€

Espresso 3,60€ Minz-Tee

Macchiato Frischer Ingwer- 4,90€

Cappuccino 4.50€ Zitronen-Tee

Latte Macchiato 4 50€



Alkoholfrcic Celranke

CocaCola 0,33l 3,90€
CocaColaZero 0,33l 3,90€
Fanta 0,33l 3,90€
Sprite 0,33l 3,90€
Mezzo Mix 0,33l 3,90€
Mineralwasser 0,25l 2,90€
Mineralwasser 0,75l 6,90€
Bitter Lemon 0,2l 3,90€
GingerAle 0,2l 3,90€
Tonic Water 0,2l 3,90€
Wild Berry 0,2l 3,90€
Apfelsaft 0,21/0,4l 3,60€/4,90€
Orangensaft 0,21/0,4l 3,50€/4,90€
Mangosaft 0,21/0,4l 3,50€/4,90€
Guavensaft 0,21/0,4l 3,560€/4,90€
Maracujasaft 0,21/0,4l 3,50€/4,90€
Johannisbeersaft 0,21/0,4l 3,50€/4,90€
Alle Saftschorlen 0,21/0,4l 3,50€/4,90€
Homcmadcs

Mango Lassi 4,20€ Nimbu Pani 5,90€
Coconut Lassi 4,20€ Granatapfel 5,90€
Strawberry Lassi  4,20€ LirTwonade

Salty Lassi 4,20€ \L/\i/rIleccj)?;rc?é 5,90€
Sweet Lassi 4,20€

Mango-Maracuja 6,10€
Eistee - Signature



Offcne Weine

Rolwcinc

Weildweine

Grauburgunder 02 6,90€

(trocken)

Chardonnay 0,2l
(trocken)

Indischer 0,2l

WeifBwein
(trocken)

6,80€

7,10€

Roséwcinc

BlauerPortugiese 021 6,70€

(halbtrocken)

Merlot 0,2
(trocken)

Carbent 02
sauvignon
(trocken)

Indischer 0,2
Rotwein
(trocken)

F [aseflcn\vcinc
Rolwecinc

Weildweine

Riesling 0,751 31,00€

(trocken)
Weif3er

Burgunder
(trocken)

0,751 33,00€

Indischer 0,75 34,00€
WeifBwein

(trocken)

Roséwcinc

Spatburgunder 0751 31,00€
WeiBherbst

(halbtrocken)

6,90€

7,0€

7,0€

Primitivo 0,751 33,00€
(trocken)
Indischer 0,751 34,00€
Rotwein
(trocken)



Spcisen

Vorspciscn - Starfer

1. Yakni 5,50€
Hdhnersuppe
2. Mulligatawny Soup 5,50€

Suppe aus Linsen, verfeinert mit traditionellen indischen
Gewdlrzen und einem Hauch frischer Krauter

3. Sweet Corn Soup 4,90€
Cremige Maissuppe

4. PaneerPakora 5,70€
Hausgemachter Kase in einem knusprigen Teigmantel aus
Kichererbsenmehl

5.Samosa 5,90€

Teigtaschen geflllt mit einer Mischung aus Kartoffeln,
Erbsen und verschiedenen Gewdrzen

6. Onion Bhaiji 5,50€
Fein geschnittene Zwiebeln ummantelt von wirzigem
Kichererbsenteig

7. Punjabi Pakora 5,70€
Gemusebdllchen aus Kartoffeln und Auberginen
8. Chicken 65 - Signature 8,80€

Hahnchenfleischin einer pikanten Mischung aus Joghurt,
rotem Chilliund Knoblauch, mariniert und knusprig frittiert

9.Lamm Samosa 6,80€
Teigtaschen gefullt mit einer Mischung aus
Lammhackfleisch, Erbsen und verschiedenen Gewdlrzen

11.Rangeela Kabab 7,90€
Vegetarische Kebabs aus Spinat, Kartoffeln und roter Bete
10. Papadams 4,00€

Knusprige Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen Saucen

13. Vegetarische Vorspeisenplatte 15,50€
Paneer Pakora, Samosa, Onion Bhaji

14. Gemischte Vorspeisenplatte 19,00€
Chicken 65, Lamm Samosa, Punjabi Pakora



S(reefiood

16. Pani Puri
Knusprige Teigkugeln gefillt mit wirzigen Kartoffeln und
Kichererbsen, serviert mit Minz-Tamarind-Sauce

17. Papri Chaat

Knusprige Teigfladen belegt mit Joghurt, Tamarindensauce
und wurzigen Kichererbsen, garniert mit frischen Kréutern
und Gewdrzen

18. Samosa Chaat

Zerkrimelte, wirzige Samosas Ubergossen mit Joghurt,
Tamarindensauce und grinem Chutney, garniert mit
Zwiebeln und Koriander

19. Aloo Tikki Chaat

Knusprig gebratene Kartoffelpuffer serviert mit
einem Topping aus wurzigen Kichererbsen, Joghurt,
Tamarindensauce und frischen Krautern

Indochinese Corner

Momos - Signature

Gedampfte Teigtaschen
29. Vegetarisch
30. Hahnchen

31. Gobi Manchurian
Frittierte Blumenkohlréschen, umhlllt in einer aromatischen
Sauce mit Sojasauce, Knoblauch und Chilli

32.Haka Noodles
Chinesischinspirierte, gebratene Nudeln mit Gemuse,
zubereitet mit Sojasauce und exotischen Gewdrzen

33. Chicken Chilli

Zartes Huhnerfleisch gewdrzt und gebraten mit einer
wurzigen Mischung aus Chilli, Knoblauch, Zwiebeln und
Gemtuse

590€

6,50€

9,50€

8,90€

6,50€
6,90€

8,90€

12,90€

17,00€



Dosa

Gerollter, dlnner, knuspriger Reis-Linsen-Pfannkuchen, mit frischem
Kokosnuss-Chutney und wirzigem Sambar

20.Masala Dosa - Signature 13,50€
mit gewdrzten Kartoffeln und Gemduse

21. Chicken Dosa 14,50€
mit Hdhnchen

22.PaneerDosa 15,90€

mit hausgemachtem Kéase

24.Chole Bhature 8,90€
Luftige, frittierte Fladenbrote serviert mit einem herzhaften
Kichererbsencurry, angereichert mit aromatischen Gewdrzen

25. Pav Bhaji 8,90€
Buttrige Brétchen begleitet von einem herzhaften
Gemdusecurry




Salalc

37.Kheera Salad

Mischsalat, kombiniert mit frischen Gurken und Tomaten,
verfeinert mit einem Hauch Minze und einem Spritzer Zitrone
fureine erfrischende Note

38. Summer Chana Salad

Eine frische Mischung aus Mischsalat und Kichererbsen,
erganzt durch Tomaten und Zwiebeln, abgerundet mit einem
Spritzer Zitrone

39. Exotic Mango - Signature

Ein bunter Salat aus hausgemachtem Kéase, Gurken und
Tomaten, veredelt mit sien Mangostlcken flr eine
exotische Note

40. Tandoori Chicken Salad

Mischsalat, garniert mit Tomaten, Gurken, Paprika und
gegrilltem Hdhnchen, eine perfekte Kombination aus Frische
und Geschmack

8,90€

9,50€

1,90€

12,90€

Indische Brofec & Co.

45.Bhatura
Frittiertes Fladenbrot aus Hefeteig

46. Roti
Fladenbrot aus Vollkornmehlim Tandoor gebacken

47.Nan
Fladenbrot aus Weizenmehlim Tandoor gebacken

48. Butter Nan
Fladenbrot aus Weizenmehlim Tandoor gebacken und mit
Butter verfeinert

49. Garlic Nan
Fladenbrot aus Weizenmehlim Tandoor gebacken und mit
Knoblauch verfeinert

50.Cheese Nan
Im Tandoor gebackenes Fladenbrot gefullt mit Kéase

51. Cheese Garlic Nan - Signature
Im Tandoor gebackenes Fladenbrot geflllt mit Kdse und
Knoblauch

52.PaneerNan
Im Tandoor gebackenes Fladenbrot gefullt mit
hausgemachtem Kéase

3,50€

2,90€

3,00€

3,10€

3,50€

4,50€

4,80€

570€



Fisch & Mccresiriichfc

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

90. Jhinga Karahi 18,90€
Garnelen zubereitetin einer wlrzigen Tomaten-Zwiebel-

Sauce mit frischer Paprika, Ingwer, Knoblauch und

traditionellen Gewdrzen

91. Fish Madras 18,50€
Zarte Lachsfiletstlicke gekochtin einer scharfen Sauce mit
einer Mischung aus Madras-Currygewdlrzen

92.MachiMasala 17,90€
Pangasiusfiletin einer wirzigen Gewurz-Sauce
93.Jhinga Korma 18,90€

Garnelen gekochtin einerreichhaltigen, cremigen Sauce
aus Nudssen und einer Mischung aus feinen Gewdlrzen

94. Jhinga Nilgri 19,50€
Garnelen zubereitet in einer scharfen Sauce aus Minze,
Koriander, Spinat, abgerundet mir traditionellen Gewdrzen

Tandoori Gflagana

Als Beilage werden Basmati-Reis und eine Curry-Sauce serviert.

60. Mix Grill 26,00€
Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori Spezialitaten
61. Chicken Tikka 18,50€

Hahnchenbrustfiletin einer speziellen Gewdlrzmischung
mariniert undim Tandoor-Ofen gegrillt

62. Murgh Kandhari - Signature 19,50€
H&hnchenbrustfilet mit verschiedenen Gewurzen und
gerdsteten Zwiebeln ummantelt, im Tandoor-Ofen gegrillt

63.BBQ Chicken Tikka 19,90€

Hahnchenbrustfilet mit Barbecue mariniert und im Tandoor-
Ofen gegrillt

64. Murgh Hariyali 18,90€
Zartes Hahnchenbrustfiletin Joghurt, Spinat und Minze am
Spief mariniert undim Tandoor-Ofen gegrillt




65. Lamm Boti Kabab 19,90€
Gegrillte Lammfieischstlcke mariniert in einer Mischung aus
exotischen Gewdrzen

66. Paneer Shashlik 18,50€
Gegrillte Spief3e mit mariniertem hausgemachtem Kase und
einer Auswahl an buntem Gemdse

67.Soya Tikka 18,50€
Soja Medaillons mariniert undim Tandoor gegrillt

Héfmehcng’crieflfc

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

70. Butter Chicken 1948 - Signature 17,50€
Ein klassisches, reichhaltiges Gericht aus zartem

Hdhnerfleisch in einer cremigen Tomaten-Butter-

Sahnesauce, kreiertim Jahr 1948

71. Chicken Korma 16,90€
Zartes Huhnerfieisch gekocht in einerreichhaltigen,

cremigen Sauce aus NlUssen und einer Mischung aus feinen

Gewdrzen. Ein mildes, aber aromatisches Gericht aus der
Mogul-Kiche

72.ChickenTikka Masala 17,50€
Gegrillte Hahnchenbrust aus dem Tandoor-Ofenin einer
Spezial-Sauce

73. Chicken Karahi 18,00€
Zartes Huhnerfleisch zubereitet in einer wlrzigen Tomaten-
Zwiebel-Sauce mit frischer Paprika, Ingwer, Knoblauch und
traditionellen Gewdrzen

74. Chicken Mango 17,50€
Zartes Hihnerfleischin einer wirzigen Mango-Sauce
75. Chicken Madras 17,50€

Ein scharfes Gericht mit Hihnerfleisch, gekochtin einer
Sauce mit einer Mischung aus Madras-Currygewdrzen

76. Chicken Palak 17,50€
Zarte Huhnerfleischstlcke gekocht mit Spinat in einer
aromatischen Sauce mit feinen Gewdrzen



Lamm

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

80.Lamm Rogan Josh

Zarte Lammfieischstlicke gegart in einerreichhaltigen,
aromatischen Sauce aus Tomaten und einer Mischung
verschiedener Gewdrzen

81. Mutton Korma

Zarte Lammfieischstlcke gekochtin einer reichhaltigen,
cremigen Sauce aus Nldssen und einer Mischung aus feinen
Gewlrzen

82. TandooriLamm Masala
Gegrillte Lammstlicke aus dem Tandoor-Ofenin einer
Spezial-Sauce

83.Lamm Vindaloo
Lammfleischstlcke gekochtin einer scharfen Sauce mit
Kartoffeln

84. Lamm Kali Mirchi
Zarte Lammfieischstlcke gekochtin eineraromatischen
Sauce aus schwarzem Pfeffer, Joghurt und Gewdrzen

85. Lamm Nilgri

Zarte Lammfieischstlicke zubereitet in einer scharfen
griinen Sauce aus Minze, Koriander, Spinat, abgerundet mit
traditionellen Gewdrzen

17,50€

18,00€

18,50€

18,50€

18,00€

18,50€




ch’cfariseflc Ccerichfc

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

95. Yellow Dall 13,90€
Herzhaftes Gericht aus gelben Linsen, Tomaten, Zwiebeln
und verschiedenen Gewdrzen

96. Dall Makhani 14,50€
Schwarze Linsenlangsam gekocht in einem cremigen Curry
mit Butterund fein gemahlenen Gewdrzen

97.Chana Masala 14,50€
Kichererbsen zubereitet in eineraromatischen Sauce aus

Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und einer Vielzahl

von Gewdrzen

98. Palak Paneer - Signature 14,90€
Hausgemachter Kdse gekocht mit Spinat in einer
aromatischen Sauce mit feinen Gewdrzen

99. Bhindi Masala 15,90€
Gebratene Okraschoten gewdrzt und gekochtin einer

pikanten Tomaten-Zwiebel-Sauce, angereichert mit einer

Vielzahl von indischen Gewtlrzen

100. Baingen Aloo 14,50€
Eine Kombination aus gebratenen Auberginen und

Kartoffeln, gekochtin einer reichhaltigen Mischung aus

Gewdrzen, Tomaten und Zwiebeln

101. Aloo Gobi Matter 13,90€
Kartoffeln, Blumenkohlund griine Erbsen gekochtin einer
wurzigen Sauce

102. Paneer Tikka Masala 15,90€
Hausgemachter Kdse im Tandoor-Ofen gegrillt, in einer
Spezial-Sauce

103.Veg Mango Curry 14,90€
Gemischtes Gemduse in einer wirzigen Mango-Sauce
104. Sabzi Korma 14,90€

Gemischtes GemUse gekochtin einer milden, cremigen
Sauce aus NuUssen und einer Mischung aus feinen Gewdrzen




DMeni ful 2 Personen

n8.Rangoli Special Menu 88,00€

Vorspeise

Papadam

Knusprige Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen Saucen

Gemischte Vorspeisenplatte
Chicken 65, Lamm Samosa, Punjabi Pakora

Hauptspeise

Mix Grill

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori Spezialitaten

Butter Chicken 1948

Ein klassisches, reichhaltiges Gericht aus zartem HUhnerfleisch in einer
cremigen Tomaten-Butter-Sahnesauce, kreiertim Jahr 1948

Lamm Curry
Lammfieischstlcke in eineraromatischen Curry-Sauce

Yellow Dall
Herzhaftes Gericht aus gelben Linsen, Tomaten, Zwiebeln und
verschiedenen Gewlrzen

Palak Paneer
Hausgemachter Kdse gekocht mit Spinatin einer aromatischen Sauce
mit feinen Gewdurzen

BasmatiRice
Basmati- Reis

Cheese Garlic Nan
Im Tandoor gebackenes Fladenbrot mit Rahmkéase und Knoblauch

Nachtisch

Rasmalai
Weiche, kdsebasierte Ballchen eingetauchtin eine stf3e, cremige
Milch




Shiva

Menii

(vegetarisch)

Vorspeise

Papadam
Linsenwaffeln mit 3
verschiedenen Saucen

Vegetarische Platte
Pakoras, Samosas und
Onion Bhaji

Hauptgang
Bhindi

frisches Okra-Gemldise

Daal

indische Linsen

Palak Paneer
Kéase mit Spinat

Kheera Raita
Joghurt mit Gurken

Basmati-Rice
Basmati-Reis

Nan
Fladenbrot

Nachtisch

Mango-Cream
Nachtisch

66,00€

Shahi
Mcenii

Vorspeise

Papadam

Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen

Saucen

Mixed Pakoras
Hé&hnchen, Fisch, Gemdse,
Garnelenin Kichererbsenteig
ausgebacken

Hauptspeise

Lamm Tikka
Lammstlcke im Tandoor gegrillt

Murgh Tikka Masala

Hahnchenbrustfilet in einer
oriental Sauce

Basmati-Rice
Basmati-Reis

Nan
Fladenbrot
Nachtisch
Kulfi

hausgemachtes Eis (Nachtisch)

77,00€



[ ) [ )
[J
bi ryani
Aromatischer Basmati-Reis gekocht mit einer reichen Auswahl von
Gewlrzen

110. Vegetarisch 15,90€
M. Hahnchen 16,90€
2. Lamm 17,50€
13. Garnelen 18,50€
4. Spezial (Hahnchen, Lamm, Garnelen) 19,90€

Cflufncys & Raifa

130. Mint-Chutney 2,00€ 138.Raita-Kheera 550€
Joghurt mit Gurken

131. Achar 2,00€
139. Raita- Mixed 5,90€
132.Mango-Chutney  2,00€ Joghurt mit Gurken
133. Chilli Garlic- 2,00€ undTomaten
Chutney

134. Tamarind-Chutney 2,00€
135.Vindaloo-Mayo 2,00€

Dci[agcn

120. Potato Slices 3,90€
Kartoffelscheiben
121. Piri Piri Potato Slices 4,90€

Kartoffelscheiben mit hausgemachter Piri-Piri-
Gewlrzmischung, dazu Vindaloo-Mayo

122. Plow Reis 5,00€
Gelber Basmati-Reis mit grinen Erbsen
123. Jeera Reis 3,80€

Basmati-Reis mit Kreuzkimmel

124. Basmati Reis 3,60€



KRindcr Cerichfc

Firunsere kleinen Gaste

160. Butter Chicken 9,90€
Ein klassisches, reichhaltiges Gericht aus zartem

Hdhnerfleisch in einer cremigen Tomaten-Butter-

Sahnesauce, kreiertim Jahr 1948

161. Veg Mango Curry - Signature 9,50€
Gemischtes Gemduse in einer wirzigen Mango-Sauce
162. Tandoori Chicken 9,90€

Hahnchenbrustfiletin einer speziellen Gewdlrzmischung
mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt

Nach(isch

145.Mango Cream 4,90€

146. Gulab Jamun mit Kulfi 5,90€
Goldbraun gebackene Teigbéllchen mit Zuckersirup
verfeinert und mit indischem Eis serviert

147. Sizzling Brownie 7,50€
Schokoladen Brownie mit Eiscreme, serviert auf einer heifen
Platte und tbergossen mit Schokosauce

148. Cheesecake Bites with strawberry 7,50€
Heife Kasekuchenhédppchen serviert mit Erdbeerplree
Kulfi 5,90€

Eis nachindischer Art

149. Pistazien

150.Mango

151. Rasmalai 6,50€
Weiche Kasebaéllchen eingetaucht in eine stf3e, cremige Milch



Miffagsfisefl - Thali

Ein Thaliist ein traditionelles indisches Gericht, das eine Auswahl
verschiedener Speisen auf einem einzigen Tablett prasentiert.

170. Vegeterian Thali 12,00€
Alu Palak, Dall, Gemdlse Karahi, Raita, Reis, Papadam,
Mango Cream

171. Non-Vegetarian Thali 13,90€
Chicken Curry, Dall, Gemuse Karah, Raita, Reis, Papadam,
Mango Cream

Miffag’sfisefl - Currics

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

180. Chicken Bombay 11,50€
Hahnchenbrustfilet in einer stidindischen scharfen Sauce

181. Chicken Badami 1,50€
Hahnchenbrustfilet mit Mandeln in einer cremigen Sauce

182. Lamm Curry 12,50€
Lammfleischstlcke in einer speziellen Curry-Sauce

183. Palak Dall 11,50€

Gelbe Linsen mit Blattspinat, Zwiebeln, Tomaten und
Gewdrzen gebraten







