Celranke

A pcnﬁf Bicre
Martini Bianco 5cl 6,50€ Pils vom Fass 03Vl 3,90€/
. 0,5l 5,60€
Piccolo 20cl 7,90¢€ i .
) Pils alkoholfrei 033l  3.80¢€
Aperol Spritz 7,90€

Lillst Wild B Hefeweizen 05l 550€
illet Wild Berry 7,90€ Hefow. 05l 550€

Campari Mango - 7,90¢ alkoholfrei

W Bayrisch Hell 050  550€

Gin Tonic 2 90€ Indisches Bier 033l 4,60€
Cockfails

Mai Tai 8,90€
WeiBer Rum, brauner Rum, Mandelsirup, Zitrone, Grenadine,

Orangensaft

Pifa Colada 8,90¢€
Rum, Kokoscreme, Sahne, Ananassaft

Mojito 8,90€
Brauner Zucker, Limetten, Minzblatter, weiBer Rum, Soda

Mango Mojito 9,50€
Brauner Zucker, Limetten, Minzblatter, weiBer Rum, Soda

Kashmiri Rose - &4~ 9,50€

Wodka gemischt mit Apfelsaft, Rosenwasser und Zitronensaft

Pomegranate Sour 8,90¢€

Whisky, Zitronensaft, Granatapfelsirup

Bollywood Cocktail 9,90¢€
Lassen Sie sich liberraschen!




Ipanema 8,560€
Limetten, Rohrzucker, Maracuja, Ginger Ale

Coconut Kiss 8,50€
Kokosnusscreme, Sahne, Ananassaft

Indian Summer - {7 8,90€
Ananassaft, Orangensaft, Maracujasaft

Rangoli Virgin Cocktail 8,90€

Mangosaft, Guavensaft, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine

Whisky &  Shols
R.um

Indischer 4cl  5,90€ Tequila 2cl  4,40¢€

Whisky Mango- 2cl  4,50¢€
Ballantine’s  4cl  590¢ Schnaps

Black Label  4cl  7,00¢ Kokosnuss-  2ct  4.50€
Chivas 12 sl 700€  Schnaps

Chivas 18 4cl 12,00€

Old Monk 4cl  7,00€

Hcifde Celranke

Espresso 3,40¢€ Masala Chai - 5,50€
Doppelter 3,90€ W

ESpreS§0 Schwarzer Tee 4,50€
Flat White 3.50¢  Griiner Tee 4,90€
Tasse Kaffee 3,90¢€ Frischer Ingwer-  4,90¢
Espresso 3,60€ Minz-Tee

Macchiato

. Frischer Ingwer- 4,90€
Cappuccino 4,50€

Latte Macchiato  4,50¢ Limetten-Tee



Alkoholfrcic Celranke

Coca-Cola 0,33l 3,90¢€
Coca-Cola Zero 0,33l 3,90€
Fanta 0,33l 3,90¢€
Sprite 0,33l 3,90€
Mezzo Mix 0,33l 3,90€
Mineralwasser 0,25l 3,10€
Mineralwasser 0,751 6,90€
Bitter Lemon 0,21 3,90€
Ginger Ale 0,21 3,90¢€
Tonic Water 0,21 3,90€
Wild Berry 0,21 3,90€
Apfelsaft 0,21/ 0,4l 3,50€ / 4,90€
Orangensaft 0,21/ 0,4l 3,60€ / 4,90€
Mangosaft 0,21/ 0,4l 3,50€ / 4,90€
Guavensaft 0,21/ 0,4l 3,50€ / 4,90€
Maracujasaft 0,21/ 0,4 3,560€ /4,90€
Johannisbeersaft 0,21/ 0,4l 3,50€ / 4,90€
Alle Saftschorlen 0,21/ 0,4l 3,50€ / 4,90€
Homemadcs

Mango Lassi 4,50€ Nimbu Soda 5,90€
Coconut Lassi 4,50€ Granatapfel- 5,90€
Strawberry Lassi  4,50¢ LirT\onade

Salty Lassi 4,40€ W|ldberry— 5,90¢

] Limonade
Sweet Lassi 4,40€
Mango-Maracuja 6,50€

Eistee - W



Offene Weine

Weildweine R.olwcine
Grauburgunder 02l 7.40¢€ Merlot 02l 7,40€
(trocken) (trocken)
Chardonnay 02l  710€ Cabernet 0,21 7.10€
(trocken) Sauvignon
Indischer 02l  7,40€ (trocken)
WeilBwein Indischer 02t  7.40¢€
(trocken) Rotwein

(trocken)
R.os¢weinc
Blauer Portugieser 0,2l 6,90€
(halbtrocken)

Flaschenweine

Weildweine R ofweine
Riesling 0,75 33,00€ Primitivo 0,751 35,00€
(trocken) (trocken)
WeiBBerburgunder 0,751 35,00¢ Indischer 0,751 34,00¢
(trocken) Rotwein

(trocken)
Indischer
WeiBwein 0,751 34,00€
(trocken)
R.os¢wcinc
Spatburgunder 0,751 34,00€
WeiBherbst

(halbtrocken)



S p ciscn

Vorspciscn - S tarfer

1. Yakni 6.00€
Hiihnersuppe ’

2. Mulligatawny Soup @ {/; §il. 6,00€
Suppe aus Linsen,verfeinert mit traditionellen indischen
Gewlirzen und einem Hauch frischer Krauter

3. Sweet Corn Soup 6,00€
Cremige Maissuppe ’

4. Paneer Pakora 6.90€
Hausgemachter Kéase in einem knusprigen Teigmantel aus ’
Kichererbsenmehl

5. Samosa @ (/i 6,90€

Teigtaschen geflillt mit einer Mischung aus Kartoffeln,
Erbsen und verschiedenen Gewdrzen

6. Onion Bhaji N e (gl 5 90€
Fein geschnittene Zwiebeln ummantelt von wirzigem ’
Kichererbsenteig

/. Punjabi Pakora «@ {44 6.00€
Gemlusebaéllchen aus Kartoffeln und Auberginen ’

8. Chicken 65 - <+ 8.90€
Héhnchenfleisch in einer pikanten Mischung aus Joghurt, ’
rotem Chili und Knoblauch, mariniert und knusprig frittiert

9. Lamm Samosa 6.90€
Teigtaschen geflillt mit einer Mischung aus ’

Lammhackfleisch, Erbsen und verschiedenen Gewdlirzen

11. Hara Bhara Kabab @ /- it 8,50€
Vegetarische Kebabs aus Spinat, Kartoffeln und Gemtuse

10. Papadums 4,00€
Knusprige Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen Saucen

13. Vegetarische Vorspeisenplatte @ 4. §i4.  1Person 2 Personen
Paneer Pakora, Samosa, Onion Bhaji 8,50€ 15,90€

14. Gemischte Vorspeisenplatte 1Person 2 Personen
Chicken 65, Lamm Samosa, Punjabi Pakora 090€ 19.50€




Sfrectiood

16. Pani Puri o /-4
Knusprige Teigkugeln gefillt mit wirzigen Kartoffeln und
Kichererbsen, serviert mit Minz-Tamarind-Sauce (6 Sttick)

17. Papri Chaat

Knusprige Teigfladen belegt mit Joghurt, Tamarindensauce
und wirzigen Kichererbsen, garniert mit frischen Krautern
und Gewlirzen

18. Samosa Chaat

Zerkrumelte, wirzige Samosas (Ubergossen mit Joghurt,
Tamarindensauce und griinem Chutney, garniert mit
Zwiebel und Koriander

19. Aloo Tikki Chaat (6 Sttick)

Knusprig gebratene Kartoffelpuffer serviert mit
einem Topping aus wlurzigen Kichererbsen, Joghurt,
Tamarindensauce und frischen Krautern

6,50€

6,90€

9,90¢

9,90¢



Indochincse Corner
Momos - W

Gedampfte Teigtaschen

29. Vegetarisch 6,50€
30. Hahnchen 6,90€
31. Gobi Manchurian @ /il 9.,50€

Frittierte Blumenkohlroschen, umhtdillt in einer aromatischen
Sauce mit Sojasauce, Knoblauch und Chili

32. Hakka Noodles @ 1/ il 13,50€
Chinesisch inspirierte, gebratene Nudeln mit GemUse,
zubereitet mit Sojasauce und exotischen Gewdrzen

33.Chicken Chilli 17,90€
Zartes Huhnerfleisch gewdrzt und gebraten mit einer

wdrzigen Mischung aus Chili, Knoblauch, Zwiebeln und

Gemduse



Dosa

Gerollter, dunner, knuspriger Reis-Linsen-Pfannkuchen, mit frischem

Kokosnuss-Chutney und wirzigem Sambar

20. Masala Dosa i @ U/ il

mit gewdrzten Kartoffeln und Gemdise

21. Chicken Dosa

mit Hdhnchen

22. Paneer Dosa
mit hausgemachtem Kése

24.Chole Bhature @ /il

Luftige Fladenbrote serviert mit einem herzhaften
Kichererbsencurry, mit aromatischen Gewdrzen

13,50€

15,50€

15,90€

9,90¢




Salafc

37.Kheera Salad  «@ (/3 il 9,50€

Mischsalat, kombiniert mit frischen Gurken und Tomaten,
verfeinert mit einem Hauch Minze und einem Spritzer Zitrone
far eine erfrischende Note mit ital. Dressing.

38. Summer Chana Salad @ {4« §i4 9,50€

Eine frische Mischung aus Mischsalat und Kichererbsen,
ergénzt durch Tomaten und Zwiebeln, abgerundet mit einem

Spritzer Zitrone mit ital. Dressing.

39. Exotic Mango -+l @ /{4 11,90¢€
Ein bunter Salat aus hausgemachtem Kése, Gurken,

Paprika und Tomaten, veredelt mit stiBen Mangostiicken

fur eine exotische Note mit ital. Dressing.

40.Tandoori Chicken Salad 12,90€

Mischsalat, garniert mit Tomaten, Gurken, Paprika und
gegrilltem Hahnchen, eine perfekte Kombination aus Frische
und Geschmack mit Joghurt-Dressing.




Indische Brofc & Co.

45. Bhatura @ /4 il

Frittiertes Fladenbrot aus Hefeteig

46. Roti @1/ i

Fladenbrot aus Vollkornmehl im Tandoor gebacken

47. Nan o Vogor Ptk

Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken

48. Butter Nan

Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken und mit
Butter verfeinert

49. Garlic Nan ~@ (/s Jil4f
Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken und mit
Knoblauch verfeinert

50. Cheese Nan

Im Tandoor gebackenes Fladenbrot geflillt mit Kase

51. Cheese Garlic Nan - W

Im Tandoor gebackenes Fladenbrot geflllt mit Kadse und
Knoblauch

52. Paneer Nan

Im Tandoor gebackenes Fladenbrot gefillt mit
hausgemachtem Kése, mit Sesamsamen

53. Lacha Paratha

Im Tandoor gebackener Vollkornbléatterteig
mit Sesamsamen

3,50€

3,30€

3,30€

3,40€

3,60€

4,50€

4,90€

5,90€

4,90€



Fisch & Mccrestricchlc

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

90. Jhinga Karahi

Garnelen zubereitet in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-
Sauce mit frischer Paprika, Ingwer, Knoblauch und
traditionellen Gewlirzen

91. Fish Madras (scharf)
Zarte Lachsfiletstlicke gekocht in einer scharfen Sauce mit
einer Mischung aus Madras-Currygewlirzen

92. Machi Masala

Pangasiusfilet in einer Gewlirzsauce

93. Jhinga Korma
Garnelen gekocht in einer reichhaltigen, cremigen Sauce
aus Nissen und einer Mischung aus feinen Gewdrzen

94.Jhinga Nilgiri (mittelscharf)

Garnelen zubereitet in einer scharfen Sauce aus Minze,
Koriander, Spinat, abgerundet mit traditionellen Gewdrzen

19,50€

19,50€

18,50€

19,00€

19,50€




Tandoori Cflagana

Als Beilage werden Basmati-Reis und eine Curry-Sauce serviert.

60. Mix Girill

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori-
Spezialitaten

61. Chicken Tikka

Héahnchenbrustfilet in einer speziellen Gewdlrzmischung
mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt

62. Murgh Kandhari - W

H&hnchenbrustfilet mit verschiedenen Gewdirzen und
gerdsteten Zwiebeln ummantelt, im Tandoor-Ofen gegrillt

63. BBQ Chicken Tikka

Héhnchenbrustfilet mit Barbecue mariniert und im
Tandoor-Ofen gegrillt

64. Murgh Hariyali
Zartes Hahnchenbrustfilet in Joghurt, Spinat und Minze
am Spiel3 mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt

65. Lamm Boti Kabab

Gegrillte Lammfleischstlicke mariniert in einer
Mischung aus exotischen Gewdrzen

66. Paneer Shashlik

Marinierter hausgemachter Kase gegrillt mit
buntem Gemdse

67/. Soya Tikka

Sojamedaillons mariniert mit verschiedenen
Gewlrzen und im Tandoor gegrillt

27,00€

19,50€

19,90€

19,90€

19,50€

22,00€

19,00€

18,50€




Héﬁneﬁcng’cﬂeflfc

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

70.Butter Chicken 1948 - &~

Ein klassisches, reichhaltiges Gericht aus zartem
Hdhnerfleisch in einer cremigen Tomaten-Butter-
Sahnesauce, kreiert im Jahr 1948

71.Chicken Korma

Zartes Huhnerfleisch gekocht in einer reichhaltigen,
cremigen Sauce aus Nussen und einer Mischung aus
feinen Gewdirzen. Ein mildes, aber aromatisches Gericht
aus der Mogul-Ktiche

72.Chicken Tikka Masala

Gegrillte Hahnchenbrust aus dem Tandoor-Ofen in einer
Spezial-Sauce

73.Chicken Karahi

Zartes Huhnerfleisch zubereitet in einer wiirzigen Tomaten-
Zwiebel-Sauce mit frischer Paprika, Ingwer, Knoblauch und
traditionellen Gewdrzen

74.Chicken Mango

Zartes Hihnerfleisch in einer wiirzigen Mango-Sauce

75. Chicken Madras (scharf)

Ein scharfes Gericht mit Hiihnerfleisch, gekocht in einer
Sauce mit einer Mischung aus Madras-Currygewdlirzen

76.Chicken Palak

Zarte Hihnerfleischstlicke gekocht mit Spinat in einer
aromatischen Sauce mit feinen Gewdrzen

17,90€

17,50€

17,90€

18,00€

17,90€

18,00€

17,90€



Lamm

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

80. Lamm Rogan Josh

Zarte Lammfleischstiicke gegart in einer reichhaltigen,
aromatischen Sauce aus Tomaten und einer Mischung
verschiedener Gewdrze

81. Mutton Korma

Zarte Lammfleischstlicke gekocht in einer reichhaltigen,
cremigen Sauce aus Nissen und einer Mischung aus
feinen Gewdlrzen

82.Tandoori Lamm Masala
Gegrillte Lammstilicke aus dem Tandoor-Ofen in einer
Spezial-Sauce

83. Lamm Vindaloo (scharf)
Lammfleischstiicke gekocht in einer scharfen Sauce mit
Kartoffeln

84. Lamm Kali Mirchi (scharf)
Zarte Lammfleischstlicke in einer aromatischen Sauce
mit schwarzem Pfeffer und Gewlirzen

85. Lamm Nilgiri (mittelscharf)

Zarte Lammfleischstlicke zubereitet in einer scharfen
grinen Sauce aus Minze, Koriander, Spinat, abgerundet mit
traditionellen Gewlirzen

18,90€

19,90€

19,90€

19,90€

19,50€

19,90€




ch’cfariseflc Cerichfc

Als Beilage wird Basmati-Reis serviert.

95. Yellow Dal N (/e el

Herzhaftes Gericht aus gelben Linsen, Tomaten und
verschiedenen Gewtirzen

96. Dal Makhani

Schwarze Linsen in einer milden Curry-Sauce mit
Gewlirzen zubereitet

97. Chana Masala «@ /s §i

Kichererbsen zubereitet in einer aromatischen Sauce
aus Tomaten, Knoblauch, Ingwer und einer Vielzahl
von Gewlirzen

98. Palak Paneer - W

Hausgemachter Kase gekocht mit Spinat in einer
aromatischen Sauce mit feinen Gewdirzen

99. Bhindi Masala @ 1/~ il

Gebratene Okraschoten gewdrzt und gekocht in einer
pikanten Tomaten-Zwiebel-Sauce, angereichert mit einer
Vielzahl von indischen Gewdlrzen

100. Baingan Aloo  ~@ /il

Eine Kombination aus gebratenen Auberginen und
Kartoffeln, gekocht in einer reichhaltigen Mischung aus
Gewdrzen und Tomaten.

101. Aloo Gobi Matar @ (/3 il
Kartoffeln, Blumenkohl und griine Erbsen gekocht in einer
wdrzigen Sauce

102. Paneer Tikka Masala

Hausgemachter Kdse im Tandoor-Ofen gegrillt, in einer
Spezial-Sauce

103. Veg Mango Curry @ - Jil4

Gemischtes Gemduse in einer wirzigen Mango-Sauce

104. Sabzi Korma @ {4

Gemischtes GemUise gekocht in einer milden, cremigen
Sauce aus Nissen und einer Mischung aus feinen

Gewlirzen

14,00€

14,50€

14,50€

14,90€

15,90€

14,50€

14,50€

15,90€

14,90€

14,90€



Menit {irr 2 Personen
S pceiaf Menii

Vorspeise

Papadums
Knusprige Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen Saucen

Gemischte Vorspeisenplatte
Chicken 65, Lamm Samosa, Punjabi Pakora

Hauptspeise
Mix Grill

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori-
Spezialitaten
Butter Chicken 1948

Ein klassisches, reichhaltiges Gericht aus zartem
Hdhnerfleisch in einer cremigen Tomaten-Butter-
Sahnesauce, kreiert im Jahr 1948

Lamm Curry
Lammfleischstlicke in einer aromatischen Curry-Sauce

Palak Paneer
Hausgemachter Kase gekocht mit Spinat in einer
aromatischen Sauce mit feinen Gewdlirzen

Basmati Rice
Basmati-Reis

Cheese Garlic Nan
Im Tandoor gebackenes Fladenbrot mit Kase und
Knoblauch

Nachtisch

Rasmalai
Weiche Kéaseballchen eingetaucht in eine siBe,
cremige Milch

89,00€



Menit ful 2 Pcrsoncn

Shiva
Menil

(vegetarisch)
Vorspeise

Papadums
Linsenwaffeln mit 3
verschiedenen Saucen

Vegetarische Platte
Pakoras, Samosas und
Onion Bhaji

Hauptspeise
Bhindi

Frisches Okra-Gemdtise

Dal

Indische Linsen
Palak Paneer
Kase mit Spinat
Kheera Raita
Joghurt mit Gurken

Basmati Rice
Basmati-Reis

Nan
Fladenbrot

Nachtisch
Mango Cream

69,00€

Shahi

Menil

Vorspeise

Papadums
Linsenwaffeln mit 3
verschiedenen Saucen

Hauptspeise

Lamm Tikka

Lammstiicke im Tandoor
gegrillt

Murgh Tikka Masala

H&hnchenbrustfilet in einer

orientalischen Sauce

Basmati Rice
Basmati-Reis

Nan
Fladenbrot

Nachtisch
Kulfi

Hausgemachtes Eis

79,00€



Biyani

Aromatischer Basmati-Reis gekocht mit einer reichen Auswahl von

Gewdlrzen, mit zusatzlicher Curry-Sauce.

110. Vegetarisch @ 1/ fij4
111. Hahnchen

12. Lamm

113. Garnelen

114. Spezial (Hdhnchen, Lamm, Garnelen)

Chufngs & Raila

130. Mint-Chutney 2,00€
131. Achar 2,00€
132. Mango-Chutney 2,00€
133. Chili-Garlic-Chutney 2,00¢
134. Tamarind-Chutney 2.00¢
135. Vindaloo-Mayo 2,00€

Bci[ag’cn

120. Potato Slices
Kartoffelscheiben, dazu Mint-Chutney

121. Piri Piri Potato Slices

138. Raita-Kheera
Joghurt mit Gurken

139. Raita-Mixed
Joghurt mit Gurken
und Tomaten

140. Onion-Chilli
Lemon

Kartoffelscheiben mit hausgemachter Piri-Piri-

Gewlirzmischung, dazu Vindaloo-Mayo

122. Plow Rice

Gelber Basmati-Reis mit griinen Erbsen

123. Jeera Rice

Basmati-Reis mit Kreuzkiimmel

124. Basmati Rice

15,90€
17,50€
17,90€
18,50€
21,00€

5,50€

5,90€

3,20€

3,90€

4,90€

5,00€

3,80€

3,60€




Kinc[a'gcrieﬁfc
Fir unsere kleinen Gaste

160. Butter Chicken 9,90€

Ein klassisches, reichhaltiges Gericht aus zartem
Hlhnerfleisch in einer cremigen Tomaten-Butter-
Sahnesauce, kreiert im Jahr 1948

162. Tandoori Chicken 9,90¢€

Héhnchenbrustfilet in einer speziellen Gewlirzmischung
mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt




Nachfisch

145. Mango Cream
146. Gulab Jamun mit Eis

Goldbraun gebackene Teigbéllchen mit Zuckersirup
verfeinert und mit Vanilleeis serviert

147. Sizzling Brownie
Schokoladen-Brownie mit Eiscreme, serviert auf einer
heiBen Platte und lbergossen mit Schokosauce

149. Pista Kulfi

Pistazieneis nach indischer Art

150. Mango Kulfi

Mangoeis nach indischer Art

151. Rasmalai

Weiche Kdsebaéllchen eingetaucht in eine sifRe, cremige
Milch

4,90€
5,90¢€

7,50€

5,90€

5,90€

6,50€



Mi&ag’SﬁSG[l - T[laﬁ (Mo. — Fr. 11 - 15% Uhr)

Ein Thali ist ein traditionelles indisches Gericht, das eine Auswahl
verschiedener Speisen auf einem einzigen Tablett prasentiert.

170.Vegeterian Thali ™ V-t 12,90€
Aloo Palak, Dal, Gemlise Karahi, Raita, Reis, Papadums

Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen Saucen, Nan, Mango

Cream

171. Non-Vegetarian Thali 14,50€

Chicken Curry, Dal, GemUse Karahi, Raita, Reis, Papadums
mit 3 Saucen, Nan, Mango Cream




Mi&&gSﬁS@[l'ClﬂllyS (Mo. - Fr. 11 - 15% Uhr)

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert.

M. Mixed Vegetables «@ i/ i 11,50€
Gemischtes Gemdise in einer stidindischen scharfen Sauce

M2. Aloo Palak @ (/i 11,50€
Kartoffeln mit Blattspinat, Zwiebeln, Ingwer

M3. Palak Dal N /g ik 11,90€
Gelbe Linsen mit Blattspinat, Zwiebeln, Tomaten und

Gewdrzen gebraten

M4. Chicken Curry 11,90€
Hahnchenbrustfilet in einer milden Curry-Sauce

M5. Chicken Narial 11,90€
Hahnchenbrustfilet mit Kokosnuss und Paprika in einer

feinen Curry-Sauce

M6. Murgh Badami 12,50€
Hahnchenbrustfilet mit Mandeln und Sauce

MY7. Lamm Bhuna 12,90€
Lammfleischstiicke in einer Spezial-Sauce

M8. Lamm Palak 12,90€
Lammfleischstlicke mit Blattspinat

M9. Lamm Sabzi 12,50€
Lammfleischstiicke mit Gemlise

M10. Chicken Bombay (scharf) 12,90€
Hahnchenbrustfiletstiicke in slidindischer Sauce

M11. Machi Curry 12,90€

Fisch-Curry mit Rotbarschfiletstiicken




